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POUR L’APERO

ASSORTIMENT DE DIPS 18
Houmous de betterave rouge, grenade, menthe, citron vert
Tarama de saumon, citron

CALAMARS FRITS 16
Mayonnaise, ail, piment

LES ENTREES

CEVICHE DE BAR ET CREVETTES TIGER 24
Cocktail d’argousier, agrumes, mangue, avocat, oignons rouges

BURRATA 21
Collection de tomates, grenade, pasteque, pamplemousse,
Avocat briilé, olives de kalamata

TARTARE DE THON 28
Roquette, piment, citron, menthe

AUBERGINE PARMIGIANA 19
Siphon parmesan, tomate confite et rotie, huile de basilic,
pain cristal

RAVIOLI DE HOMARD 27
Curry rouge, coco, coriandre, asperges vertes

CREVETTES NOBASHI 28
Beurre piquillos, ail frit, ciboulette

DUO CRISPY RICE 20
Avocat, piment, ail
Saumon, Jalapenos, nori, concombre, pomme, basilic, coco

NEMS DELICIEUX, sauce Nuoc Mam

2 pieces 18
3 pieces 25
OEUF PARFAIT 18

Crémeux de champignons de nos bois, croutons a I’ail
jeunes pousses d’épinards

PIZZETTA 23
Mortadelle, mozzarella, pistaches
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PATES

SPICY LINGUINE 36
Crevettes Argentines, creme, piment

RIGATONI 24
Beurre citron, parfum sauge

PACCHERI 26
Sauce tomate, beurre, parmesan

POISSONS

SAUMON 34
Aubergine, miso, tomate, sésame, citron vert, nori

BAR ENTIER (2p) pp 32

Cuit a la vapeur, beurre blanc au caviar de saumon
Légumes verts de saison

THON MI-CUIT & FOIE GRAS POELE 42
Mousseline de pommes de terre, pecorino, noisettes du Piémont,
jus brun parfumé au balsamico

DOS DE CABILLAUD 36
Butternut, sauge, parmesan, graines de courge, chips de patate douce
VIANDES

CROUSTILLANT DE CUISSE DE VOLAILLE 32

Sauce morilles, asperges vertes, mousseline de pommes de terre

AGNEAU CONFIT (2p) pp 34
Zaatar, tzatziki, caviar d’aubergine fumeée, gyros,
tomates salsa verde, sucrine

ENTRECOTE BLACK ANGUS - +/- 400gr (2p) pp 36
Champignons de saison, pommes de terres sautées, anchois
tomates cerises roties, jus de roti, sucrine

COTE DE VEAU 42
Béarnaise capres, cerfeuil, estragon, tomates roties, asperges vertes
DESSERTS

LE MOELLEUX AU CHOCOLAT 12
Glace vanille

DAME BLANCHE LILY’S (2p) pp 12
PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES (2p) pp 12
CHOUQUETTES 10

Chantilly, sauce chocolat

TARTE FINE AUX POMMES 12
Glace a la Reine des Preés, hibiscus

MILLEFEUILLE CARAMELISE 12
Creme diplomate a la vanille



