
POUR L’APERO

ASSORTIMENT DE DIPS

Caviar d’aubergine fumée, sésame, coriandre 

Houmous de pois chiche

CROQUE TRUFFE

Béchamel truffée, jambon à l’os, Comté 24 mois, mayonnaise truffe 

CALAMARS FRITS

Mayonnaise, ail, piment

CROUSTILLANT DE NOBASHI (3 pièces)

Mayonnaise basilic 

LES ENTREES

CEVICHE DE BAR ET CREVETTES TIGER

Fruit de la passion, agrumes, mangue, avocat, oignons rouges

OEUF PARFAIT

Parmesan, cèpes à l’échalotte, jus de volaille, croûtons

CARPACCIO DE BOEUF

Façon Harry’s Bar

AUBERGINE PARMIGIANA

Siphon parmesan, tomate confite et rôtie, huile de basilic

RAVIOLI DE HOMARD

Curry rouge, coco, coriandre, basilic thaï 

ST JACQUES

Potimarron, jus corsé, émulsion truffe

TATAKI THON ROUGE

Sésame, Ponzu, Gingembre, Edamame, Piment

DUO CRISPY RICE

Avocat, piment, ail 

Spicy tuna, tomate, combava 

NEMS DELICIEUX, sauce Nuoc Mâm

2 pièces / 3 pièces 

BAO D’AGNEAU

Mayonnaise Chipotles, concombre, menthe, grenade                                

PIZZETTA TRUFFE

Base mascarpone truffe, Straciatella, Truffe
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PÂTES

SPICY LINGUINE AU HOMARD

Sauce Nantua, piment, homard 

TAGLIOLINI A LA TRUFFE

Truffe de saison, crème de parmesan 

PACCHERI LILY’S

Sauce tomate, parmesan, huile basilic

POISSONS

SAUMON

Aubergine, miso, tomate, sésame, citron vert, nori 

FILET DE BAR ROTI

Légumes de saison, sauce vierge

DOS DE CABILLAUD

Curry vert, wok de légumes, riz blanc

NOIX DE ST JACQUES

Chiconnettes, céleri, truffe

VIANDES

CUISSE DE VOLAILLE PRESSEE

Sauce Albufera, chiconnettes, purée, jus de volaille

AGNEAU CONFIT (2p)

Zaatar, tzatzíki, caviar d’aubergine fumée, gyros, tomates salsa verde 

CÔTE A L’OS HOLSTEIN 1.2kg (2p)

Sauce au choix, frites Lily’s, tomates cerises confites

FILET PUR AU POIVRE

Flambé au poivre vert, salade, frites

BURGER LILY’S

Boeuf, cheddar, sauce Lily’s, tomate, laitue, frites

ACCOMPAGNEMENTS 

CŒUR DE LAITUE 

LEGUMES DE SAISON

FRITES FAÇON LILY’S

PUREE DE POMMES DE TERRE

BÉARNAISE – CHORON - POIVRE - MORILLES
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DESSERTS

LE MOELLEUX AU CHOCOLAT

Glace vanille

CREME BRULEE

A la vanille de Madagascar

TIRAMISU

Crème mascarpone, biscuit imbibé café, chocolat, caramel café 

DAME BLANCHE LILY’S

Sauce chocolat, crumble cacao, chantilly

VARIATION EXOTIQUE          

Crème passion, ananas rôti, mangue, kiwi, sorbet mangue-passion           

CHOUQUETTES

Diplomate à la vanille, sauce chocolat

PAIN PERDU

Glace fève de Tonka, caramel beurre salé

BABA AU RHUM

Sorbet Cassis, crème montée vanille

ASSIETTE DE FROMAGES

De chez Julien Hazard 

COCKTAILS DESSERTS

TIRAMISU MARTINI

ESPRESSO MARTINI

ITALIAN COFFEE

LEMON PIE
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LUNCH DE LA SEMAINE

du lundi au vendredi – 12h à 14h30

Entrée

&

Plat

39€*

*dessert offert jusqu’au 31/12/23


