
 
Pour les groupes de plus de 8 personnes, nous proposons un menu pour l’ensemble de la table,  

composé de plats à partager. Les groupes sont placés dans la pergola.  

ASSORTIMENT DE DIPS 
Tarama 

Houmous zaatar 
-- 

* CALAMARS FRITS 
Mayonnaise spicy, ail, piment 

-- 
SASHIMI DE SAUMON 

Nobu style 
-- 

* NEMS DELICIEUX 
Sauce Nuoc Mâm 

-- 
RAVIOLES DE HOMARD  

Curry rouge, coriandre, basilic thaÏ, combava 
-- 

VOLAILLE CROUSTILLANTE  
Sauce vin jaune, morilles, asperges, purée 

-- 
MOELLEUX AU CHOCOLAT 

Glace vanille 
 

MENU 5 plats - 68€ 
MENU 7 plats* - 85€ 

 
Veuillez nous communiquer les allergies ou restrictions alimentaires lors de la confirmation de votre 

choix de menu. Toute allergie non signalée entrainera un supplément de 25€/personne. 
 

 --------------------------------------------------------------- 
 

EN OPTION : FORFAIT BOISSONS - 40€ 
 

Comprend un apéritif au choix (coupe de champagne ou cocktail), 
 ½ bouteille de vin et ½ bouteille d’eau  

 
Blanc : Nuiton-Beaunoy - Chardonnay 2021  

Rouge : Bordeaux – Jade de Fleur de Lisse 2020 
 

Tout supplément sera comptabilisé à la bouteille entamée 
 


