
POUR L’APERO

ASSORTIMENT DE DIPS
Tarama & houmous zaatar

CALAMARS FRITS
Mayonnaise spicy, ail, piment

CORNETTO (3pcs)
Tartare de boeuf, coriandre, piment, gingembre, mayonnaise ponzu 

TACOS DE SAUMON (2pcs)
Avocat, mayonnaise Sriracha  
 

CRUDO / SALADE

CEVICHE DE DAURADE
Mangue, avocat, oignons rouges, citron vert et poivre timut

SASHIMI DE SAUMON NOBU STYLE 
Saumon brûlé à la flamme, ponzu, coriandre

CARPACCIO DE BOEUF
Façon Harry’s Bar

SALADE CÉSAR FAÇON TONNATO
Salade romaine, thon, oeuf de caille, parmesan, croutons & sauce tonnato

SALADE BURRATA
Betterave, roquette, basilic, balsamique, huile d’olive

ENTREES

AUBERGINE PARMIGIANA
Aubergines, siphon parmesan, tomate confite et rôtie, huile de basilic

RAVIOLI DE HOMARD
Curry rouge, coriandre, basilic thaï, combava  

CRISPY RICE
Avocat, piment, ail / spicy tuna, tomate, combava 

NEMS DELICIEUX, 2 pièces / 3 pièces
sauce Nuoc Mâm  

BAO FAÇON PEKINOISE 
Canard laqué, sauce plum, poireaux, concombre, coriandre

PIZZETTA FIORI DI ZUCCA
Fleurs de courgette, stracciatella, pesto de roquette et menthe
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PÂTES

PACCHERI LILY’S

Sauce tomate-vodka spicy, parmesan, huile basilic

RISOTTO VERDE

Morilles, petits pois, asperges vertes, stracciatella

LINGUINI AU CAVIAR (30g)

Beurre citron, caviar Baeri

POISSONS

SAUMON

Pak-choï, miso, tomate, sésame, riz blanc, nori 

FILET DE BAR RÔTI

Asperges vertes, petits pois, salade d’herbes, sauce vierge 

POULPE  RÔTI

Risotto de fregola, piquillos, chorizo, tomates, mascarpone, petit pois

DOS DE CABILLAUD

Asperges blanches, pousses d’épinard, beurre blanc, huile d’herbes

VIANDES

CUISSE DE VOLAILLE PRESSÉE

Sauce morilles, asperges blanches , purée, jus de volaille corsé

AGNEAU CONFIT (2p)

Zaatar, tzatzíki, pimientos de padrón,  gyros, tomates salsa verde 

ENTRECÔTE BLACK ANGUS USA (600GR - 2p)

Sauce au choix, frites, salade 

FILET PUR TRADITION AU POIVRE

Flambé au cognac, poivre vert, salade, frites

ACCOMPAGNEMENTS 
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15/10gr

CŒUR DE LAITUE 

LEGUMES DE SAISON

PUREE DE POMMES DE TERRE - POMMES ALLUMETTES 

BÉARNAISE - POIVRE - MORILLES

SUPPLÉMENT CAVIAR 



LUNCH DE LA SEMAINE

du lundi au vendredi – 12h à 14h30

Entrée & plat 39€

Entrée, plat & dessert 46€

DESSERTS

LE MOËLLEUX AU CHOCOLAT

Glace vanille, crumble cacao

CRÈME BRULÉE

A la vanille de Madagascar

TIRAMISU

Crème mascarpone, biscuit imbibé amaretto et café, chocolat, caramel café 

DAME BLANCHE LILY’S

Sauce chocolat, crumble cacao, chantilly

PAVLOVA FRUITS ROUGES 

Fraises, framboises, mûres, myrtilles, sorbet aux fruits rouges

CHOUQUETTES

Diplomate à la vanille, sauce chocolat

PAIN PERDU

Glace Snickers, caramel beurre salé, cacahuètes caramélisées

ANANAS RÔTI CARAMELISÉ

Glace coco, combava, jus Mojitos 

COCKTAILS DESSERTS

TIRAMISU MARTINI

ESPRESSO MARTINI

ITALIAN COFFEE

LEMON PIE
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