
 
 

Pour les groupes de plus de 8 personnes, nous proposons un menu pour l’ensemble de la table,  
Les groupes sont placés dans la pergola.		

	
Merci	de	sélectionner	le	même	menu	pour	l’ensemble	de	la	table		

	

MENU 1 – 65€ 
CEVICHE DE DAURADE 

Fruit de la passion, agrumes, mangue, avocat, oignons rouges 
- 

VOLAILLE CROUSTILLANTE  
Sauce vin jaune, morilles, légumes de saison, purée 

- 
CHEESECAKE 

Coulis de fruits exotiques 
 

MENU 2 – 75€ 
SAINT-JACQUES POÊLÉES 

Beurre blanc, jeunes pousses d’épinards, huile de livèche 
- 

FILET DE VEAU  
Légumes de saison, purée, sauce aux morilles  

- 
CHEESECAKE 

Coulis de fruits exotiques 
 

MENU 3 – 85€ 
HOUMOUS 

Pois chiches, olives taggiasche, coriandre  
-- 

CEVICHE DE DAURADE 
Fruit de la passion, agrumes, mangue, avocat, oignons rouges 

-- 
RIGATONI 

A la truffe Mélanosporum 
-- 

VOLAILLE CROUSTILLANTE  
Sauce vin jaune, morilles, légumes de saison, purée 

-- 
CHEESECAKE 

Coulis de fruits exotiques 

 
Veuillez nous communiquer les allergies ou restrictions alimentaires lors de la confirmation de 
votre choix de menu. Toute allergie non signalée entrainera un supplément de 25€/personne. 

 



 
EN OPTION	: NOS FORFAITS BOISSONS 

 
Nos forfaits boissons sont optionnels, vous pouvez bien sût choisir les boissons et vins 

sur place à la carte  
 

FORFAIT BOISSONS 1 - 40€ 
Comprend 1 apéritif au choix (coupe de champagne ou cocktail), 

 ½ bouteille de vin et ½ bouteille d’eau  
Blanc	: Nuiton-Beaunoy - Chardonnay 2022  

Rouge	: Bordeaux – D de Dauzac 2020 
 

FORFAIT BOISSONS 2 - 55€ 
Comprend 2 apéritifs au choix (coupe de champagne ou cocktail), 

 ½ bouteille de vin et ½ bouteille d’eau  
Blanc	: Nuiton-Beaunoy - Chardonnay 2021  

Rouge	: Bordeaux – D de Dauzac 2020 
 

FORFAIT BOISSONS 3 - 60€ 
Comprend 1 apéritif au choix (coupe de champagne ou cocktail), 

 ½ bouteille de vin et ½ bouteille d’eau  
Blanc	: Chablis «	Terroir	» - Patrick Piuze 2022  

Rouge	: Château Petit Bocq - Saint-Estèphe 2019 
 

FORFAIT BOISSONS 4 - 75€ 
Comprend 2 apéritifs au choix (coupe de champagne ou cocktail), 

 ½ bouteille de vin et ½ bouteille d’eau  
Blanc	: Chablis «	Terroir	» - Patrick Piuze 2022  

Rouge	: Château Petit Bocq - Saint-Estèphe 2019  


