LIEY 'S

Pour les groupes de plus de 8 personnes, nous proposons un menu pour I'ensemble de la table, les
groupes sont placés dans la pergola.

Merci de sélectionner le méme menu pour I'ensemble de la table.

MENU 1 - 65€
TARTARE DE SAUMON

(Avocat, Mangue, Citron vert, Soja)

VOLAILLE CROUSTILLANTE

(Sauce morilles, Carottes, Chiconnettes, Purée)

CHEESECAKE

(Coulis de fruits exotiques)

MENU 2 - 75€
TARTARE DE BAR

(Emulsion curry vert, Avocats, Stracciatella, Mizuna)

FILET DE VEAU

(Sauce morilles, Carottes, Chiconnettes, Purée)

PAVLOVA

(Aux fruits exotiques)

MENU 3 - 55€ (VG)
BURRATA BUTTERNUT

(Butternut réti, Vinaigrette au miel, Noix, Roquette)

PACCHERI LILY'S

(Sauce tomate, Parmesan, Huile de basilic)

CHEESECAKE

(Coulis de fruits exotiques)

Veuillez nous communiquer les allergies ou restrictions alimentaires ors de la confirmation votre choix
de menu. Toutes allergies non signalée entrainera un supplément de 25€ par personne.



EN OPTION : NOS FORFAITS BOISSONS
Nos forfaits boissons sont optionnels, vous pouvez bien sdr choisir les boissons et vins
sur place a la carte

FORFAIT BOISSON 1 - 45€

e 1 apéritif au choix (coupe de champagne ou cocktail).
e . bouteille de vin et % bouteille d'eau

Blanc : Nuiton-Beaunoy - Chardonnay 2022
Rouge : Bordeaux - D de Dauzac 2020

FORFAIT BOISSON 2 - 60€

e 2 aperitif au choix (coupe de champagne ou cocktail)
e ' bouteille de vin + % bouteille d'eau

Blanc : Nuitton-Beaunoy - Chardonnay 2022
Rouge : Bordeaux - D de Dauzac 2020

FORFAIT BOISSON 3 - 65€

e 1 apéritif au choix (coupe de champagne ou cocktail)
e 2 bouteille de vin + %2 bouteille d'eau

Blanc : Pouilly Fumée « Chateau de Ladoucette » 2023
Rouge : Chateau Petit Bocq - Saint-Estephe 2019

FORFAIT BOISSON 4 - 80€

e 2 apéritif au choix (coupe de champagne ou cocktail)
e 2 bouteille de vin + %2 bouteille d'eau

Blanc : Pouilly Fumée « Chateau de Ladoucette » 2023
Rouge : Chateau Petit Bocq - Saint-Estephe 2019



