
A PARTAGER

HOUMOUS 14
Pois chiche, Olives Taggiasche, pickles, coriandre

PIZZETTA À LA TRUFFE 28
Stracciatella , mozzarella, truffe

CALAMARS FRITS 16
Citron, sauce tartare

CRISPY RICE 22
Tartare de saumon, sriracha, coriandre

TERRINE DE FOIE GRAS 28
Compotée d’oignons, brioche toastée

ACCOMPAGNEMENT

CŒUR DE LAITUE 6

LEGUMES DE SAISON 8

PUREE DE POMMES DE TERRE - POMMES ALLUMETTES 6

BÉARNAISE - POIVRE - MORILLES 6

CAVIARS
BOITE DE CAVIAR, CRÈME AIGRE, BLINIS

30gr 58 - 50gr 100  - 125gr 250

HUITRE GRATINÉE CHAMPAGNE & CAVIAR
3pcs 30 - 6pcs 60 - 9pcs 90

ENTRÉES 

CEVICHE DE BAR 25 
Emulsion au curry vert, avocat, stracciatella, combava

LOBSTER ROLL 28 
Brioche toastée, homard, mayonnaise sriracha, sucrine, céleri vert 

NOIX DE SAINT-JACQUES RÔTIES 24 
Mousseline truffée, chiconettes, beurre noisette

AUBERGINE PARMIGIANA 19 
Parmesan, scamorza, tomates confites & rôties, huile de basilic 

TATAKI DE BOEUF 25 
Ail frit, coriandre, oignons verts, sauce thaï

BURRATA BETTERAVE 21
Betterave rouge, pickles & chips de betterave, vinaigrette au miel

POULPE GRILLÉ 22 
Patate douce, mayonnaise chipotle, shiso vert 

GAMBAS AU MASSALA 21 
Aubergine, tomate, coriandre, noix de cajou, citron vert

CHICKEN BAO 23
Grenade, Mayonnaise spicy, basilic thaï, concombre, coriandre

CANNELLONI À LA TRUFFE 32 
Truffe noire, artichaut, foie gras, parmesan

A PARTAGER
CÔTE DE BOEUF BLACK ANGUS (1,2kg - 2 personnes) 156 

Pommes allumettes, sauce au choix, salade 

CARRE D’AGNEAU ENTIER CROUTE D’HERBES (2 personnes) 105 
Gratin de pommes de terre, jus corsé, haricots vert 

PLATS

PAPARDELLE AL RAGÙ 36
 Ragù bianco de veau, citron, sauge 

PACCHERI LILY’S 28 
Sauce tomate, parmesan, huile basilic 

SPICY LINGUINE DE HOMARD 48 
Homard, estragon, cerfeuil, tomate

SAUMON TERIAKY 35
 Saumon mi-cuit, sésame, pak-choï, riz blanc 

FILET DE TURBO RÔTI 40
Beurre blanc, légumes de saison, purée 

MI-CUIT DE THON ROUGE 38 
Sauce vierge, légumes de saison, purée

SUPRÊME DE VOLAILLE SAUCE MORILLE 36
Chiconettes, carotte, purée Robuchon

MAGRET DE CANARD & FOIE POÊLÉ 42 
Sauce Bigarade, carottes, chicons

 ONGLET DE BOEUF ANGUS AU POIVRE 52 
Sauce au poivre vert flambée, frites, salade 



Restaurant 

Désirez-vous des renseignements sur la présence des allergènes dans nos plats ? 
Nos responsables vous renseigneront volontiers

Avenue Emile De Mot 1

1000 Brussels

+32 2 647 66 68

info@lilys.be

DESSERTS

MILLE-FEUILLE AUX NOIX DE PECAN (à partager) 24
Diplomate à la vanille, praliné pécan, caramel beurre salé

CRÈME BRULÉE 12
A la vanille de Madagascar

ANANAS CARAMELISÉ 12
Glace coco citronnelle, citron vert

DAME BLANCHE LILY’S 12
Sauce chocolat, crumble cacao, chantilly

COOKIES GÉANT (à partager) 24
Glace vanille, caramel beurre salé, noisette

PAVLOVA EXOTIQUE 13
Mangue, passion, ananas, kiwi, sorbet exotique

MOUSSE AU CHOCOLAT CHAUDE 14
Glace vanille, grué de cacao, caramel beurre salé 

COLONEL LILY’S 12
Sorbet pamplemousse & thym, poivre timut, gin/vodka/tequila

Clase Azul Reposado +25

COCKTAILS DESSERTS

TIRAMISU MARTINI 15

ESPRESSO MARTINI 15

ITALIAN COFFEE 15

LEMON PIE 15

https://goo.gl/maps/MWKRcj8votKaG7DJ7
https://goo.gl/maps/MWKRcj8votKaG7DJ7
mailto:info@lilys.be

