
GRIGNOTAGES

HOUMOUS 14
Pois chiches, olives Taggiasche, pickles, coriandre

PIZZETTA MARGHERITA 22
Mozzarella, stracciatella, tomate, basilic

CALAMARS FRITS 16
Citron, sauce spicy

PIMIENTOS DE PADRON GRILLÉS 16
Huile d’olive, crème aigre

ENTRÉES 

CEVICHE DE BAR 24 
Emulsion passion, avocat, grenade, patate douce, coriandre

LOBSTER ROLL 28 
Brioche toastée, homard, mayonnaise de homard, sucrine, céleri vert, ciboulette 

ASPERGES À L’ASIATIQUE 21 
Mousseline miso, asperges vertes, mayo kimchi, sésame, poutargue

AUBERGINE PARMIGIANA 19 
Parmesan, scamorza, tomates rôties, huile de basilic 

SASHIMI DE HAMACHI 25 
Curry vert, coriandre, stracciatella, combava, daïkon, granny smith

POULPE GRILLÉ 24
Patate douce, mayonnaise chipotle, shiso vert 

GAMBAS À L’AIL 22
Persil, ail, croûtons, mousseline beurre noisette

SPICY ROCK SHRIMP BAO 21
Shiso vert, mayonnaise kimchi, concombre, coriandre, nori

TONNO TONNATO 23 
Thon rouge, câpres, sauce tonnato, citron jaune, persil

A PARTAGER
BOITE DE CAVIAR, CRÈME AIGRE, BLINIS

50gr 100 - 125gr 250  - 250gr 500

CARPACCIO DE BOEUF FAÇON HARRY’S BAR XL 36 

BURRATA EXTRA LARGE 35
Tomate & salsa verde

PLATS

PACCHERI LILY’S 28 
Sauce tomate, parmesan, huile basilic 

SPICY LINGUINE DE HOMARD 48 
Homard, estragon, cerfeuil, tomate

SAUMON TERIYAKI 35
 Saumon mi-cuit, sésame, pak-choï, riz blanc 

FILET DE BAR RÔTI 36
Beurre blanc, légumes de saison, purée, aneth 

MI-CUIT DE THON ROUGE 38 
Sauce vierge, légumes de saison, purée

SUPRÊME DE VOLAILLE, SAUCE MORILLES 36
Asperges blanches, purée Robuchon, jus corsé

MAGRET DE CANARD 38 
Sauce Bigarade, foie gras poêlé, carottes

 FILET PUR DE BŒUF TRADITION AU POIVRE 52 
Sauce poivre noir flambée, frites, salade 

TATAKI DE BOEUF  42
Ail frit, coriandre, oignons verts, sauce thaï, riz blanc

ACCOMPAGNEMENTS

CŒUR DE LAITUE 6 

LEGUMES DE SAISON 8 

PUREE DE POMMES DE TERRE - POMMES ALLUMETTES 6 

SAUCE : BÉARNAISE - POIVRE - MORILLES 6

CÔTE DE BOEUF BLACK ANGUS (1,2kg - 2 personnes) 156 
Pommes allumettes, sauce au choix, salade 

EPAULE D’AGNEAU CONFITE (2 personnes) 80
Tsatsiki, padron, tomate cerise, harissa 



Restaurant 

Avenue Emile De Mot 1

1000 Brussels

+32 2 647 66 68

info@lilys.be

DESSERTS

MILLE-FEUILLE AUX NOIX DE PECAN (à partager) 24
Diplomate à la vanille, praliné pécan, caramel beurre salé

CRÈME BRULÉE 12
A la vanille de Madagascar

FRAISE MELBA 13
Fraises, siphon vanille, glace vanille, streusel

DAME BLANCHE LILY’S 12
Sauce chocolat, crumble cacao, chantilly

COOKIE GÉANT (à partager) 24
Glace vanille, caramel beurre salé, noisettes

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 13
Fraises, framboises, myrtilles, mûres, sorbet fruits rouges

MOUSSE CHAUDE AU CHOCOLAT & TONKA 14
Glace vanille, grué de cacao, caramel beurre salé 

COLONEL LILY’S 12
Sorbet cassis & citron vert, gin/vodka/tequila/mezcal

( Le twist du Chef : Clase Azul Reposado +30 )

COCKTAILS DESSERTS

TIRAMISU MARTINI 16

ESPRESSO MARTINI 16

ITALIAN COFFEE 16

LEMON PIE 16

https://goo.gl/maps/MWKRcj8votKaG7DJ7
https://goo.gl/maps/MWKRcj8votKaG7DJ7
mailto:info@lilys.be
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